
 
 

 
Gemüsecremesuppe 

Käsewähe 

mit Salat 

Mississippicake 

Grießsuppe 
Kürbis Tortelli 

Tomatenrahmsauce 

Früchtetörtli 

Tomatensuppe mit Croutons 
Gebratener Halloumikäse 

an Peperonisauce 
mit Couscous 

Limettenmousse 

Bouillon mit Fideli 
Rösti 

mit Spiegelei 

Kugel Glace nach Wahl 

Zucchettikräutersuppe 
Rahmgemüse 

im Pastetli 

Griesschöpfli 

Bouillon mit Backerbsen 
Polenta Halbmonde 

auf Ratatouille Gemüse 

Zitronentarte 

Gerstensuppe 
Rehgeschnetzeltes an Rahmsauce 

Fettucine & Zucchetti 
Chriesiblechkuchen 

 

Gerstensuppe 
Randenrisotto 

mit Mascarpone 

Chriesiblechkuchen 

18.11. – 24.11.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Gemüsecremesuppe 
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 

Süßkartoffel Fries, Rüebli 

Mississippicake 

Grießsuppe 

Rindsvoressen mit Pilzen 

Polenta & Kräutertomate 

Früchtetörtli 

Tomatensuppe mit Croutons 

Cervelatragout an Senfrahmsauce 

Hörnli & Broccoli 

Limettenmousse 

Bouillon mit Fideli 

Fleischkäse-Cordonbleu 

Teigwaren & Erbsen 

Kugel Glace nach Wahl 

Zucchettikräutersuppe 
Gebratenes Zanderfilet 

an Zitronensauce 
Wildreis & Wirz 
Griesschöpfli  

 
Bouillon mit Backerbsen 

 Schweineschnitzel überbacken 
mit Aprikosen und Raclettekäse 
Tomatenrisotto & Selleriespalten 

Zitronentarte 


